
 

 
 2006年 5月 30日 

報 道 関 係 各 位 

ミルク本来のほんのりとした甘さが楽しめる、 

砂糖不使用のカフェラテ 

 

ＭＥＧＭＩＬＫカフェラテ 砂糖不使用 LL200ml 
 

2006 年 6月 20日（火）全国で新発売！ 
日本ミルクコミュニティ㈱（本社：東京・新宿、社長：小原 實）は、『MEGMILKカフェラテ 砂

糖不使用』（LL200ml／プラカップ）を、2006年 6月 20日（火）から全国で新発売します。 

 

カフェのメニューでも大人気のカフェラテ。その飲み方は様々ですが、砂糖を入れずに楽しむ

人も多く、弊社が行ったＷＥＢ調査によると、砂糖不使用のカフェラテを望む声が約６割存在す

ることがわかりました。ＭＥＧＭＩＬＫのカフェラテは「ミルクのおいしさを生かしたカフェラ

テ」というコンセプトでこれまでに「マイルド」「ビター」を展開していますが、「砂糖不使用」

の新発売により、多様化するお客様のニーズにお応えし、新しいおいしさと価値を提供してまい

ります。生乳を５０％使用しているため、砂糖不使用でもミルク本来のほんのりとした甘さがお

楽しみいただけます。 

 

 

 

 

 

『MEGMILK カフェラテ 砂糖不使用』LL200ml 



 

 

 

 

 

 

記 

 

 

１．商品概要 

 

商品名 内容量 
種類別 

名 称 

希望小売 

価格（税別）
発売日 発売地域 

賞味期間 
（未開封で）

MEGMILKカフェラテ 

   砂糖不使用 
LL200ml 乳飲料 130円 

6/20

（火） 
全 国 

70日間 

要冷蔵 

10℃以下 

 

 

２．商品特長

① 生乳を50％使用。砂糖不使用でも、ミルク本来のほんのりとした甘さが楽しめるおいしい

カフェラテです。 

② 砂糖だけでなく合成甘味料等も使用していないので、甘くないカフェラテを飲みたい方に

ぴったりです。 

③ ミルクの甘さを引き出すコーヒーの香りを抽出するために、焙煎方法や抽出方法にこだわ

りました。 

④ コーヒー豆はマンデリン、コロンビア、モカを使用。マンデリンはゴットホット焙煎、コ

ロンビアはディードリッヒ焙煎、モカはじっくり深煎り焙煎と豆ごとに最適な焙煎方法を

選択しています。 

 

 

３．商品コンセプト

メグミルクが考える、ミルクのおいしさを生かしたカフェラテ。 

砂糖不使用でもミルク本来のほんのりとした甘さが楽しめるカフェラテ。 

ターゲット カフェラテに砂糖を入れない人、甘くないカフェラテを望んでいる人。 

食 シ ー ン 家事や仕事の合間のひととき、気分を落ち着かせたい時。 

ベネフィット 
カフェで飲むような、ミルクたっぷりで甘くないカフェラテが手軽に楽しめ

る。 

 

以 上 

 

本件に関するお客様からのお問い合わせ先 本件に関する報道機関からのお問い合わせ先 

日本ミルクコミュニティ株式会社 

お客様センター 

フリーダイヤル 0120-464-369 

（9:00～17:00） 

日本ミルクコミュニティ株式会社 

コミュニケーション部 広報チーム 

(東京)TEL 03-3359-5126  FAX 03-3359-5127 

(大阪)TEL 06-6362-8698  FAX 06-6362-8864 


